Von Saft bis Grappa

10 TRAUBENSAFT ROT 75 cl 4,00 €
100% stier Saft ohne Zusatz von Zucker, 1/533€

11 TRAUBENSAFT WEISS 70 cl 4,00 €
100% stiBer Saft ohne Zusatz von Zucker, 1/5,71€
Der Wein wirkt starkend auf den
Geisteszustand, den er vorfindet :
Er macht die Dummen diimmer
und die Klugen kliiger . Jean Paul

23 SECCO Rosé 75 cl 7,00 €
Perlwein trocken 11,5%vol  1/9,33€
rassig, Cuveé spezieller Traubensorten,
heif3 geliebt und eiskalt serviert

31 RIESLING SEKT 75 cl 9,00 €
QS extra trocken 12,5%vol 1/12,00€
herrliche Frucht, elegante Reife

40 SPATBURGUNDER 50cl 12,00 €
Traubenlikor 18% vol 1/24,00 €

41 DORNFELDER 50cl 13,00 €
Traubenlikor 20% vol 1/26,00€

42 CHILI ROSE 50cl 14,00 €
Traubenlikor 16% vol 1/28,00€
Genuss fiir die Sinne

50 WEINBRAND 50cl 15,00 €
VVSOP iiber 3 Jahre alt 38% vol 1/30,00€

60 SPATBURGUNDER 50cl 17,50 €
Tresterbrand 40% vol 1/35,00 €

Alle Weine sind Gutsabfiillungen

der bekannten Gundersheimer Einzellagen
Hollenbrand, Konigstuhl,

sowie der Grofllage Bergkloster

Sie schmecken so gut, weil sie:

¢ vollkommen insektizidfrei angebaut

e nur aus ausgesuchtem Lesegut

o ausschlieBlich von Hand geerntet

o ohne Stiele und Sténgel gekeltert

o  mit Reinzuchthefe kontrolliert vergoren

e nach Art und Charakter sortenrein ausgebaut
o durch neue Kellertechnik schonend behandelt
¢ und eigenverantwortlich seit 1981

e mit Schraubverschluss abgefiillt werden.

o Alle Weine enthalten Sulfite.

Verkaufskonditionen

¢ Mit dem Erscheinen dieser Liste verlieren alle vorhergehenden
Preislisten ihre Giiltigkeit.

o Eventuell ausgefillter Weinstei in Form von kleinen Kristallen
in der Flasche ist kein Grund zur Beanstandung;
Weinstein = Edelstein.

¢ Die Weinpreise verstehen sich in Euro incl. MwSt und gelten
bei Abholung.
Verpackung + Leergut werden nicht berechnet.

¢ Die Lieferung erfolgt in 6er oder 12er EW-Kar durch eigenen
PKW; ab 60 Flaschen frachtfrei Kleinmengen bis 30 F1. werden
per Post zzgl. Porto versandt.

o Zahlungen erbitten wir innerhalb von 10 Tagen ohne Abzug.

o Die Ware bleibt bis zur endgiiltigen Bezahlung unser Eigentum.

o [BAN:DE 66 5509 1200 0075 0651 16
e BIC: GENODE61AZY

Dr. Lawall Sommelierweine GbR
HauptstraBe 6 * 67598 Gundersheim

Telefon: 06244 - 91 88 50
Mobil: 0177 - 79 59 543
Fax: 06244 - 4701
E-Mail: dr.lawall@t-online.de
www.sommelierweine.de

IBAN :DE 66 5509 1200 0075 0651 16
BIC : GENODE 61 AZY



Rotweine

Rotweine

104

14er

75 cl 6,00 €

QDbA trocken 12,5 % vol. 1/8,00 €
tiefrot, markant, Terroirwein mit feinen Rostaromen
und groBBem Potential, gut zu Datteln im Speckmantel

105

1ler

75 cl 6,00 €

QbA trocken 12,5 % vol. 1/8,00 €
violettrot, extraktreich, mit griinen Paprikanoten,
zu Salat a la Provence mit Schafskdse und Oliven

107

17er

75 cl 7,00 €

QbA trocken 13 % vol. 1/933 €
kirschrot, mit Weildornduft und Johannisbeeranklang,
zu Entrecote, Rosmarinkartoffeln und Gemiise vom Grill

109

18er

75 cl 7,00 €

QbA trocken 13 % vol. 1/933 €
angenehm, nach Flaschenlagerung voll entwickelter und
genussreifer Wein, passend zu leichten Speisen z.B.
Gefliigel oder Eierspeisen

110

18er

75 cl 7,00 €

QbA trocken 13 % vol. 1/933 €
Ziegelrot, ansprechend, aromatisch, charaktervoll
idealer Begleiter zu milden Késesorten

11

15er

75¢1 6,50 €
QbA halbtrocken 14 % vol. 1/8,67€
purpurviolett, intensiv, mit Blockschokoladenoten,

ideal zu Wildschwein mit Wirsing und Haselnuss

112

14er

75¢ 5,50 €

QbA trocken 13 % vol. 1/733€
tintenfarben, pragnant, tanninreich, mit Weildornhauch,
zu cremigem Pfefferweichkise auf Kartoffelbrotstange

Ohne Wein und ohne Weiber
hol der Teufel unsre Leiber.

Johann Wolfgang von Goethe ( 1749-1832)

113

JRISS

75¢ 7,00 €

QbA trocken 13 % 1/933 €
weinrot, Jungfernwein mit zartfruchtiger Eleganz
und feinen Nuancen vom amerikanischen Barrique

115

14er

75¢ 6,50 €

QbA trocken 12 % vol. 1/8,67€
purpurrot, mit feiner Beerenfrucht und dezenter Siife,
zu Entenbrustfilet mit Himbeerjus und Kichererbsen

116

15er

75¢ 7,50 €

QbA trocken 15 % vol. 1/10,00 €
exzellent, kraftvoller Wein mit Karamellenhauch +
wohlig starkem Nachhall. Ein Wein zum Genieflen

118

14er

75 cl 7,00 €
QbA extra trocken 13 % vol. 1/933 €
rubinrot, kernig, mit noch vornehmer Zuriickhaltung,

ideal zu gefiilltem Schweinebraten in Steinpilzrahm

124

15er

75¢c 10,00 €

Auslese trocken 14 % vol. 1/13,33€
erlesen, Pradikatswein mit hochedler Frucht und dem
wiirzigen Duft von Wachholderbeeren und Nelken

125

18er

75 cl

Auslese extra trocken 14,5 % vol.
dunkelrot, samtig, saftig, aromatische Auslese
passt zu Bratenfleisch jeder Art

12,00 €
1/16,00 €

126

18er

75¢ 15,00 €

Auslese extra trocken 15,5 % vol. 1/20,00 €
tiefroter, kerniger, kriftiger, kdrperreicher Bursche
ausdrucksvoll, empfiehlt sich zu Edelpilzkése

Roséweine

Es macht der Saft der Purpurtraube
des Menschen krankes Herz gesund.

Ernst Moritz Arndt ( 1769-1860 )

Ein trunkner Dichter leerte sein Glas auf einen Zug.
Ihn warnte sein Gefidhrte : Hor auf, Du hast genug !
Bereit vom Stuhl zu sinken, sprach der : Du bist nicht

klug,
Zuviel kann man wohl trinken, doch nie trinkt man
genug.
Gotthold Ephraim Lessing ( 1729-1781)
200 19er MERLOT Roseé 75 cl 7,00 €
QbA halbtrocken 12,5 % vol. 1/9,33 €
vollmundig, weich, mit zartem Erdbeerton,
ein idealer Begleiter zum Gefliigelsalat
201 17er CS + MERLOT Rosé 75 cl 7,50 €
QbA extra trocken 14,5 % vol. 1/10,00 €
rotgold, kréftiger Bursche mit Sommerapfel - und
Waldhonignoten, zu Serranoschinken + Galiamelone
202 19er PORTUGIESER Rosé 75 cl 6,50 €
QDA lieblich 10,5 % vol. 1/8,67€

rosenquarzrosa, mit animierend frischer Sdure,
ausgepragter Siifle
erfrischender Sommerwein

Trink ihn aus den Trank der Labe
und vergiss den groflen Schmerz.
Wundervoll ist Bacchus® Gabe,
Balsam fiir's zerrissene Herz.

Friedrich Schiller ( 1759- 1805)



Weil3 trodken bis feinherb

300 15er 100cl 5,50 €
Rh. Landwein trocken 12 % vol.
herzhaft, frischer Wein mit leichtem Muskatton,
zu Hausmacher Wurst oder Handkés” mit Musik

301 18er 75 cl 7,50 €
QbA trocken 13 % vol. 1/10,00 €
feinwiirzig, elegant mit Zitrusfrucht
idealer Begleiter zu Spargelgerichten o. hellem Fleisch

302 18er 75 cl 8,00 €
Spitlese trocken 13,3 % vol. 1/10,67 €
apart, charaktervoll, mit dem Hauch reifer Banane
einfach geniefen

303 18er 75 cl 7,00 €
QDbA trocken 12,5 % vol. 1/9,33 €
rassig, frisch fiir Weinbergsfreunde, passend zu
gekochtem Fisch, Kalbsfleisch mit weiler Sofle

307 lder 5,50 €
Kabinett trocken 11 % vol. 1/733€
nervig, mit Riickgrat, Pfirsich - und Citrushauch,
zu Coq au vin oder Fischragout in Buttersauce

RIIL] 5,00 €
Rh. Landwein trocken 13 % vol. 1/6,67€
markant und wiirdevoll, starke Verbindung von
Pradikatsweinen der Jahrgénge 2010 und 2011

Es nimmt der brave deutsche Mann
vor jeder Flasche Haltung an!
Dr. F. Renz

Weil3 trodken bis edelsii3

309

1ler

WR 75¢ 5,00 €

Spitlese trocken 13,5 % vol. 1/6,67€
prégnant, Bursche mit viel Kraft + feurigem Charme,
passt gut zu gerduchertem Schinken, Lachs oder Aal

403

18er

75 cl 7,00 €

QbA halbtrocken 12,5 % vol. 1/9,33 €
fein duftige, elegante und ausgewogene Kreszenz
Harmonie zwischen herzhafter Séure und dezenter Siile

404

14er

75¢ 5,50 €

Kabinett halbtrocken 11 % vol. 1/733€
leichter Sommerwein, fruchtig, mit Mangonoten,
ideal zum mediterranen Salatteller oder als Solist

405

16er

75 cl 7,00 €

Spitlese 12,5 % vol. 1/933 €
frisch, mit Weildornduft , rauchiger Fiille + Kokosnote,
Kumpan aus einer Anlage von 1967; toll zu Hawaiitoast

504

18er

75¢ 7,00 €

QDbA lieblich 11,5 % vol. 1/9,33 €
eleganter Wein mit feiner Nase und spritziger Siif3e,
Stimulans fiir Stunden der Entspannung

609

02er

50cl 25,00 €

Trockenbeerenauslese edelsiiB 16,5 % 1/50,00 €
bernsteinfarben, Seville-Orangenduft, Mandelaromen,
der Champion nach langjahrigem Flaschenlager

Ein guter Wein, mafBivoll genossen ,
schadet auch in groflen Mengen nicht.

Matthias Hahn 8. (1893 - 1986)

Unser neuer Webshop unter:

sommelierweine.de

Einfach den Code scannen und bequem online
einkaufen.

Sie finden uns auch unter
dr.lawall_sommelierweine

bei Instagram und Facebook.

Folgen Sie uns dort und erfahren Sie als Erste von
bevorstehenden Veranstaltungen, Rabatt-Aktionen,
Special Editions und vieles mehr.



Das grofe Plus des Schraubverschlusses

Auch in Sachen Verschluss haben wir unseren eigenen Kopf:
Schimmelbildung, Korkgeschmack, schleichender Verlust
von Aroma... das muss nicht sein !

Der Schraubverschluss zeigt, wie es besser geht:

e Die Flasche ist mit einem Dreh leicht zu 6ffnen,
ohne Hilfsmittel wie Korkenzieher, Messer, Tuch
etc...

e ... und genauso leicht wieder zu verschlielen.

Die Aufbewahrung iiber ldngere Zeit ohne
Geschmacksbeeintriachtigungen ist z.B. gerade
fiir eine Beerenauslese von gro3em Vorteil.

e Fast gasdichter Verschluss : Alle Aromastoffe
bleiben im Wein erhalten. Die Weine sind zwar
schneller reif (Abfiillhéhe), altern aber nur langsam
durch biologische Reife. Sie bleiben feinduftig,
fruchtig und reintonig !

e Hygiene innen : keine chem. Kork-Wein-Reaktion,
keine Oxidation und allzu friithe Firne, keine
Korkteile im Wein — und kein Mengenverlust !

e Hygiene auflen : keine Schimmelbildung am
Korken, keine Korkmotte, Wiirmer oder andere
Mikroorganismen und deren Exkremente — und kein
schmutziger Karton.

e  Geringere Schwefelgaben moglich

e Stehende Lagerung moglich

e Umweltfreundlichkeit: geringerer Energieaufwand,
Verschliisse vollstiindig recyclebar, Korkeichen
bleiben erhalten.

e  Verbraucher-Sicherheit durch Falz

e 10 Jahre Garantie !

Als wir 1981 mit dem Schraubverschluss begannen, war das
,.gegen die Tradition®. Dass wir den richtigen Weg gewéhlt
haben, zeigen die durchweg sehr positiven Riickmeldungen
unserer Kunden und die vielen Nachfolger, die es inzwischen
gibt! Zum Verschenken versehen wir Thnen den
Schraubverschluss gerne

mit einer dekorativen Kapsel.

Leidenschaft aus Tradition

Christophe, Matthias und Matthias Jr. Lawall

Liebe Giste und Freunde unseres Hauses,

Bestellen sie einfach per Telefon , E-Mail,
Onlineshop oder Fax

Thr Vorteil : Sie kaufen nur die Weine, die Thnen
schmecken.

o Sie sind jederzeit herzlich willkommen.
Anruf gentigt !

e  Auf Wunsch kommen wir auch zu Ihnen, um Ihnen
und Ihren Freunden unsere Weine vorzustellen.

Wir beraten Sie gerne.

Thre Familie Lawall

WeilBlweine
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Dr. Lawall Sommelierweine GbR
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